
グラスフェッド牛を柔らかくし、ジューシーに美味しく加工した牛肉です

赤身肉をもっと美味しく

PREMOUSは日本の最先端技術を用いた製法で牛肉を柔らかく、そして美味しくした牛脂注入ビーフです。

オーストラリア産和牛（F1）の牛脂を使用して、風味豊かに、奥深い味わいに仕上がっています。

今までにない美味しい牛肉をお手頃価格でご提供致します。

Halal認証 MeSTI認証 HACCP認証
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解凍上の注意
真空袋の封を切らず、完全に解凍するまで冷蔵庫で保管してください。

調理上の注意
芯温75℃　1分以上の加熱をお奨め致します。
PREMOIUSは生食では扱えません。
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PREMOUS Beef
Juicy and delicious processed beef adding softness to grass-fed beef

PREMOUS beef is infused beef with softness and deliciousness using a special Japanese manufacturing method.

It makes the beef flavorful by adding Australia Wagyu beef fat (F1).

The unprecedented beef at an affordable price is now available from DOKA.

HALAL
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Beef

Australia

Processing

Malaysia

Parts

Striploin
Top side

Make red meat juicier

Note for Defrosting
Keep in vacuum bag sealed and store it in a chiller until completely defrosted.

Note for Cooking
It is recommended the core temperature to be reached 75 degree Celsius for 1 minute. 

It is unsuitable for eating raw.
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